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Resumo: Este estudo teve por objetivo aplicar o método de custeio por absor¢do em uma
empresa do setor alimenticio, utilizando a producdo de feijoada industrializada como
principal fonte de dados. A teoria demonstrou que a aplicagdo desse método
proporciona uma visdo precisa dos custos de fabricacdo de para quaisquer produtos.
A metodologia foi baseada em uma pesquisa bibliografica, quantitativa e utilizando
o0 método de estudo de caso, analisando trés variagdes de um mesmo produto, a
feijoada. Os dados foram coletados in loco, sendo que um dos autores é funcionario
da mesma. A analise do custeio por absorg¢do revelou uma abordagem completa na
atribuicdo de custos, englobando tanto os custos diretos quanto os indiretos
relacionados a fabricacdo da feijoada enlatada. Conclui-se que a partir do método de
custeio aplicado, visualizou-se o valor total de fabricagdo de trés variagdes da mesma
feijoada e da soma dos mesmos. A analise do custeio por absor¢do aplicado a
produgdo de feijoada enlatada mostrou os custos diretos e indiretos que foram
necessarios para se calcular o rateio de todos os custos da fase do processo de
produgdo, até o custo total.

Palavras-chave: Producio; Empresa alimenticia; Custos Diretos; Custos Indiretos.

Abstract: This study aimed to apply the absorption costing method in a company in the food
sector, using the production of industrialized feijoada as the main source of data.
Theory has demonstrated that applying this method provides an accurate view of
manufacturing costs for any product. The methodology was based on bibliographical,
guantitative research using the case study method, analyzing three variations of the
same product, feijoada. The data was collected on site, and one of the authors is an
employee of the same. The absorption costing analysis revealed a complete
approach to cost allocation, encompassing both direct and indirect costs related to
the manufacture of canned feijoada. It is concluded that based on the applied costing
method, the total manufacturing value of three variations of the same feijoada and
their sum were visualized. The analysis of absorption costing applied to the
production of canned feijoada showed the direct and indirect costs that were
necessary to calculate the apportionment of all costs in the production process
phase, up to the total cost.

Keywords: Production; Food company; Direct Costs; Indirect costs.

Resumen: Este estudio tuvo como objetivo aplicar el método de costeo por absorcidn en una
empresa del sector alimentario, utilizando como principal fuente de datos la
produccion de feijoada industrializada. La teoria demostrd que la aplicacion de este
método proporciona una visidn precisa de los costos de fabricacion de cualquier
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producto. La metodologia se basd en una investigacidn bibliografica, cuantitativa y
utilizando el método de estudio de caso, analizando tres variaciones de un mismo
producto, la fejjoada. Los datos fueron recolectados in loco, y uno de los autores es
empleado de la misma. El analisis del costo por absorcion reveld un enfoque
completo para la asignacién de costos, que abarca tanto los costos directos como los
indirectos relacionados con la fabricacidn de feijoada enlatada. Se concluye que, a
partir del método de costeo aplicado, se visualizd el valor total de fabricacién de tres
variaciones de esta feijoada y la suma de las mismas. El andlisis de costeo por
absorcion aplicado a la produccion de feijoada en conserva mostroé los costos directos
e indirectos que fueron necesarios para calcular el prorrateo de todos los costos de
la fase del proceso productivo, hasta el costo total.
Palabras clave: Produccién; Empresa de alimentos; Costos Directos; En lo alto.
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1.INTRODUGCAO

A feijoada, € um dos pratos mais emblematicos da culindria brasileira. Com sua
combinacdo de sabores intensos e texturas diversas, ela conquista paladares ao
redor do mundo, mesmo sendo a iguaria mais representativa da nacao, ela nao
deixa de apresentar variagdes ao longo do pais, podendo ser na sua forma de
preparo, no tipo do feijdo escolhido e em seus acompanhamentos.

No entanto, por trds dessa deliciosa iguaria esconde-se o surgimento e um
complexo processo de producdo que envolve a cuidadosa selecdo de
ingredientes, preparo meticuloso e, claro, um custo financeiro consideravel.
Sendo assim, muitos consumidores prezaram por comprar e consumir alimentos
faceis para o dia a dia, sendo uma delas as comidas enlatadas, que sdo uma
grande vantagem para aqueles que por falta de tempo nao precisaram ficar
cozinhando para consumir o alimento.

O estudo do custo de producdo da feijoada ndao apenas revela os desafios
econdmicos enfrentados, mas também fornece percep¢des valiosas sobre a
gestdo de recursos em uma das tradi¢gdes gastronémicas mais queridas do Brasil.

Além disso, o custeio por absor¢ao é um método muito utilizado pelas empresas
afim de considerar todos os custos gerados desde aqueles que estdo diretamente
ligados a produgao de um determinado produto.

Sendo assim, esse artigo teve por objetivo aplicar o método de custeio por
absor¢do para se levantar os fatores que compdem o custo de producdo da
feijoada industrializada, para que a empresa possa avaliar seus custos diarios de
produgdo e contrastd-lo com suas vendas para se obter seu lucro.

2. FUNDAMENTAGCAO TEORICA
2.1 A Feijoada

Para Lacerda (2023), a criacdo da feijoada no Brasil foi fortemente influenciada
por alguns pratos que ja existiam na Europa. Porém, a versao brasileira desses
pratos surgiu por volta do século XIX.

Entretanto, durante os ensinos basicos, a historia contada na qual os personagens
principais sdo os negros e seus senhores, como relata Carneiro, “[...]Jcostuma-se
apresenta-la como a expressdo da fusdo racial brasileira, um prato feito pelos
negros com as partes menos nobres do porco e com o feijdo, de origem
americana, num cozido de técnica europeia” (CARNEIRO, 2005, p.76). Nessa
narrativa, os criados que foram os inventores do prato, onde foram utilizadas as
carnes do porco que foram desprezadas pelos seus senhores, como: pé, rabo e
lingua, foram adicionados junto ao cozimento do feijdo. O intuito dessa jungdo
ocorreu a fim de difundir a receita e a popularizar para que adentrasse a Casa
Grande, como era chamada a residéncia dos fazendeiros portugueses, e as suas
cozinhas, tomando proporg¢des continentais, conforme Elias (2007).

Apesar de todo acontecimento histdrico e opressor que ocorreu durante a
escravidao, pode-se perceber que essa narrativa ignora o fato das contribuicdes
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dos nativos brasileiros, sendo que esses ja possuiam o feijdo preto em suas
refeicdes, muito antes dos colonizadores aqui adentrarem (LACERDA, 2023).

2.2 Método de Custeio por Absor¢ao

De acordo com Santos Junior (2012), o custeio por absor¢cdo é um método de
apropriacao de custos que engloba todas as despesas incorridas pela empresa ao
longo do processo de fabricacdo. Esses custos podem ser classificados como
diretos ou indiretos, varidveis ou semivariaveis, e inclusive como custos fixos. O
propdsito fundamental desse método é sua aplicacdo no calculo do imposto
sobre a renda.

Ele é o “Unico método aceito pela legislacdo comercial e fiscal no Brasil, através
dele se reconhece todos os custos de producdo como despesas somente no
momento da venda, demonstrando de forma mais apropriada o confronto entre
receita e despesa na apuracao do resultado”, por isso ele é aceito pelos 6rgaos
de fiscalizagdao no Brasil. (SILVA, 2018, p. 157). Dado que ndo havia alternativas
gue empregassem técnicas de absorcdo de custos, o Custeio por Absorcdo
acabou por se tornar conhecido simplesmente como "custeio por absorgao".

O Método de Custeio por Absorcdo consiste em alocar custos fixos e/ou indiretos
aos produtos (LEONE; LEONE, 2004).

Nesse contexto, Silva (2018, p. 159) complementa afirmando que os custos
indiretos, “sdo aqueles que ndo podem ser apropriados diretamente a cada tipo
de bem ou func¢do de custo no momento de sua ocorréncia, sdo comuns a dois
ou mais objetos de custeio”. Isso ocorre mediante o uso de estimativas, critérios
de rateio, previsdao de comportamento de custos, entre outros métodos.

Assim, sempre que surgir a necessidade de alocar custos indiretos, a escolha do
método de rateio torna-se crucial. A aloca¢do ocorre de forma estimada e
proporcional a base ou critério de rateio empregado.

Stuhlert, Borgert e Engelage (2021) esclarece que o rateio de custos representa
a atribuicdo de um custo indireto a um objeto de custo com base em determinada
referéncia, sendo essa a base de rateio utilizada para distribuir os itens de custo.

“O critério do custo por absorcdo peca por que trabalha intensamente com os
custos indiretos, distribuindo-os através de bases duvidosas entre
departamentos e entre os produtos” (LEONE, 2000, p.241).

Conforme Padoveze (2003, p.100), “departamentalizacdo para fins de
contabilidade de custos compreende a classificacdo contabil dos gastos,
separando-os por setor consumidor desses gastos”.

Para uma empresa de manufatura que aspire a lideranca em termos de custos
em meio a crescente globalizacdo da economia, é essencial manter uma
abordagem estratégica continua para a producdo. Isso implica ndo apenas
garantir a qualidade do produto e cumprir os prazos de entrega que atendam as
demandas dos clientes, mas também adotar uma abordagem abrangente na
reducdo de desperdicios, visando a eliminacdo de todos os processos e fungoes
gue ndo acrescentam valor ao produto (DA SILVA BIDES; DA GAMA SILVA; RAMOS,
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2021).

O propésito do método de custeio por absor¢cdo é alocar todos os seus
componentes, tanto os fixos quanto as varidveis, em cada etapa do processo de
producdo. Portanto, um custo é considerado absorvido quando é atribuido a um
produto ou unidade de producdo. Consequentemente, cada unidade ou produto
receberd sua parte proporcional dos custos até que o montante aplicado seja
totalmente incorporado aos custos dos produtos vendidos ou aos estoques finais
(NEPOMUCENO; DE CARVALHO NUNES; RODRIGUES, 2024).

3. DESENVOLVIMENTO DA TEMATICA
3.1 Metodologia

Para a realizacdo deste artigo foi necessdrio a utilizacdo de pesquisas
bibliograficas e descritivas que possuem carater quantitativo para aprimorar os
conhecimentos e obter um bom resultado.

A pesquisa bibliografica caracteriza-se pela leitura de livros, artigos académicos,
jornais ou qual outro material de cunho técnico ou académico com o objetivo de
fornecer uma visdao completa sobre um tema especifico (OLIVEIRA, 2022).

A pesquisa descritiva exploratéria é uma das técnicas mais usadas pelos
pesquisadores, ela visa através de métodos e critérios fornecer informacdes
sobre o que esta sendo estudado, visando uma visdo geral de um determinado
ocorrido, pode ser feita através de entrevistas com as pessoas que estdo
envolvidas com o problema com o uso de formuldrios para levantamento de
dados, que posteriormente serdo analisados (DA SILVA; SOARES; MARTINS.,
2020).

Os dados quantitativos apresentam os numeros que comprovam os objetivos
gerais da pesquisa (MACHADO, 2021).

Além disso, foi aplicado o método de estudo de caso com a utilizacdo de dados
de uma empresa real do ramo alimenticio que possui mais de 140 unidades de
producdo em todo o mundo e conta com uma equipe de mais de 120 mil
colaboradores. Sua trajetdria é caracterizada por uma estratégia de crescimento
considerada agressiva, marcada por aquisicées de plantas de abate e unidades
produtoras de carne in natura e industrializada.

Segundo Yin (2001), o estudo de caso é uma forma de pesquisa que compreende
um método que abrange tudo em abordagens especificas de coletas e analise de
dados; uma vez que se é

possivel ter acesso a informacGes da empresa e aos colaboradores dela, visando
a coleta de dados. Isso ocorreu nessa pesquisa, pois um dos autores é funcionario
da empresa.

3.2 Estudo de Caso

Na figura 1, vé-se o processo de producdo da feijoada passo a passo antes desse
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produto sair da empresa para o mercado.

A empresa produz trés gramagens diferentes de feijoada enlatada, sendo elas:
310g, 430g e 830¢g.

Figura 1 — Fluxograma do processo de produc¢do da feijoada

% LAVAGEM
ENVASE ENVASE ADICAO DE = =
% e > »(RECRAVACAO »| DELATAS
(FEJAO) (PERTENCES) MOLHO CHEIAS
B ——— B ———————
A
PROCESSAMENTO PROCESSAMENTO ABASTECIMENTO i
SECAGEM - TERMICO- | TERMICO - |a DELATASE |« INSPECAO
DAS LATAS RESFRIAMENTO ESTERILIZAGAO CESTOS VISUAL
A
ROTULAGEM »-| ENCAIXOTAMENTO »| ESTOCAGEM »| EXPEDIGAO - FIM

Fonte: Elaborado pelos autores

Com essa variedade de gramagem, o consumidor consegue escolher qual atende
a sua necessidade, sabendo que a lata de feijoada com 310g contém uma porc¢ao
menor que atende a uma pessoa, ja 4 com 430g contém uma porcao
intermediaria que com segue atender uma familia pequena e por ultimo a com
830g acaba sendo uma porg¢dao maior que atende uma familia maior.

Na industria, foi coletado os dados dos componentes participantes do processo
de fabricacdo da feijoada, como as quantidades em gramas, valor dos
componentes por quilo e seu custo final em reais, obtido multiplicando-se os dois
primeiros itens do quadro 1.

No quadro 1, verifica-se outros gastos no processo de fabricagdo com a
embalagem do produto.

Quadro 1 - Custos unitarios de feijoada enlatada 310 g

Tabela - Custos Unitérios de feijoada enlatada 310g
Ingredientes Quantidade (g) | Valor (Kg) | Custo (RS)
Feijao Preto seco 39,68 RS 6,85 | 0,271808
Molho para feijoada 180,42 RS 0,43 |0,0766785
Linguiga mista 41,85 RS 8,26 | 0,345681
Conserva Bovina picada 48,05 RS 4,69 | 0,2253545
Folha de louro (unidade) 1 RS 0,01 | 0,000005
Total 310G 0,919527
Embalagens Quantidade Custo
Lata (unidade) 1 RS 1,46
Tampa (unidade) 1 RS 0,27
Total - RS 1,73
Custo de produgdo ‘ RS 2,65‘

Fonte: Elaborado pelos autores
Assim, com os dados coletados dos custos por quilograma da matéria prima

utilizada e da quantidade necessaria para a fabricacdo da lata de 310 g, calculou-
se o custo total dessa producdo em RS2,65 por lata visto no quadro 1.
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Quadro 2 - Custos Unitarios de feijoada enlatada 430 g

Tabela - Custos Unitérios de feijoada enlatada 430g
Ingredientes Quantidade (g) | Valor (Kg) Custo (RS)
Feijdo Preto seco 55,04 RS 6,85 0,377024
Molho para feijoada 250,25 RS 0,43 | 0,10635625
Linguiga mista 58,05 RS 8,26 0,479493
Conserva Bovina picada 66,65 RS 4,69 | 0,3125885
Folha de louro (unidade)| 1 RS 0,01 0,000005
Total 430 G 1,27546675
Embalagens Quantidade Custo
Lata (unidade) 1 RS 1,58
Tampa (unidade) 1 R$0,31
Total - RS 1,89
Custo de produgdo ‘ RS 3,17‘

Fonte: Elaborado pelos autores

Com os dados coletados dos custos por quilograma da matéria prima
utilizada e da quantidade necessaria para a fabricacao da lata de 430 g,
calculou-se o custo total dessa produgdo em R$3,17 por lata (Quadro 2).

Quadro 3 - Custos Unitdrios de feijoada enlatada 830 g

Tabela - Custos Unitarios de feijoada enlatada 830g
Ingredientes Quantidade (g) |Valor (Kg) | Custo (RS)
Feijdo Preto seco 106,24 RS 6,85 | 0,727744
Molho para feijoada 483,05 RS 0,43 | 0,2052963
Linguica mista 112,05 RS 8,26 | 0,925533
Conserva Bovina picada 128,65 RS 4,69 | 0,6033685
Folha de louro (unidade) 1 RS 0,01 | 0,000005
Total 830G 2,4619468
Embalagens Quantidade Custo
Lata (unidade) 1 RS 1,63
Tampa (unidade) 1 R$ 0,33
Total - RS 1,96
Custo de produgio ‘ RS 4,42‘

Fonte: Elaborado pelos autores

Com os dados coletados dos custos por quilograma da matéria prima utilizada e
da quantidade necessaéria para a fabricagéo da lata de 830 g, calculou-se o custo
total dessa producédo em R$4,42 por lata (Quadro 3).

4. RESULTADOS E DISCUSSAO

Conforme se pode analisar nos quadros anteriores, realizou-se a pesquisa para
obter o custo de cada ingrediente, apds isso, fez-se um calculo para descobrir
qual seria o custo de producdo de cada lata de feijoada.

Com base no valor do custo de producdo por unidade, calculou-se o
levantamento referente a producdo de um dia com 20.000 unidades de cada
gramagem, como se pode ver abaixo no quadro 4.

Quadro 4 - Custo de producao

Matéria Prima
Produto Valor de producédo Produgdo de 20.000
Feijoada Enlatada 310 g RS 2,65 RS 53.000,00
Feijoada Enlatada 430 g RS 3,17 RS 63.400,00
Feijoada Enlatada 830 g RS 4,42 RS 88.400,00

Fonte: Elaborado pelos autores
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Apds o calculo do custo de produgdo de uma lata, colocou-se em média 20.000
latas produzidas em um dia de cada gramagem, para saber o valor do custo
referente a producdo daquele dia.

Os custos indiretos utilizados foram os da matéria-prima necessdria para a
producdo e o saldrio dos funciondrios, sendo que, para a producdo sdo
necessarios 15 funcionarios com uma média salarial de R$1.700,00, totalizando
R$25.500,00 somente dos saldrios e se obteve que o custo total da producio
seria de R$25.510,24.

Com todos os custos, elabora-se um quadro resumo, conforme o quadro 5.

Quadro 5 — Quadro Resumo dos Custos Diretos e Indiretos

Direfos Indiretos (Tofal

Feijoada 310 g [Feijoada 430 g Feipada 830 ¢ -
Materia Prima | RS 53.000.00 BS 63.400.001 P8 8840000 R$ 204.800,00
Mio de obra - . . R§25.500,00) RS 25.500,00
Total RS53.000,000 RS 63.400.000 RS88400,00{RS 23.500.00| RS 230.300.00

Fonte: Elaborado pelos autores

No quadro acima, calculou-se o custo total no valor de RS 230.300,00,
relacionando os custos diretos e indiretos para a producdo das 20.000 latas de
feijoada das trés categorias estudadas.

Com base no método de custo por absorcdo, realizou-se o rateio dos custos
indiretos de fabricacdo (CIF) para cada um dos produtos estudados e se obteve
os seguintes valores, como se pode ver no quadro 6 a seguir:

Quadro 6 - Rateio com Base nos Custos Diretos

Produto Custo Direto % Custo Indireto|T otal

Feijoada enlatada 310 g| RS 53.000.00 25.58% R§6.590.12| RS 59.599.12
Fefjoada enlatada 430 g| RS 63.400.00 30.96% RE7.804.04| RS 7120404
Fefjoada enlatada 830 g| RS 88.400.00 43.16%| RS 1L006.84| RS 99.406.34
Total RS 204.800,00 100,00%| RS 25.500,00( RS 230.300,00

Fonte: Elaborado pelos autores

No rateio dos CIF a partir dos custos diretos de cada produto, como se pode no
guadro 6, a feijoada de 310 g tem uma porcentagem de 25,88%, a de 430 g
30,96% e a de 830 g 43,16%.

Como o custo total do quadro 6 foi o mesmo calculado no quadro 5, no valor de
RS 230.300,00, pode-se afirmar que o método foi concluido com sucesso e,
finalmente, a empresa pode avaliar seus custos didrios de producdo e contrasta-
lo com suas vendas para se obter seu lucro.

5. CONCLUSAO

A partir do método de custeio aplicado, visualizou-se o valor exato do custo total
de fabricacdo de trés variacdes do mesmo produto e da soma dos mesmos. A
analise do custeio por absorcdo aplicado a producdo de feijoada enlatada
mostrou os custos diretos e indiretos que foram necessarios para se calcular o
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rateio de todos os custos da fase do processo de producdo, até o custo total.

Isso ndo apenas forneceu uma visao realista dos custos associados a produgao,
mas também foi consistente com os principios contdbeis amplamente aceitos.

Sendo assim, o custeio por absorcdo na producdo de feijoada enlatada ofereceu
uma abordagem sdlida para a gestdo de custos dessa empresa, proporcionando
uma visdo completa dos gastos envolvidos e auxiliando na formulacdo de
estratégias financeiras e operacionais eficazes e, com isso, os objetivos desse
artigo foram alcangados.
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